KONIG VON PREUSSEN

DER LANDGASTHOF IM ALBTAL

ofilag M@m

AKT I

Amuse bouche
Ostergriifse aus der Kiiche

VAV

AKT II

Lachstatar
Kartoffelwaffel | Avocado | Wildkrautersalat | Passionsfrucht

UAY

AKT III

Edelfisch Consommé
Zanderkl6fschen

VAV

AKT IV

Frische Forelle aus dem Eyachtal in Riesling gedinstet
Marktgemiise | Fettuccine | Rieslingsauce

VAV

AKTV

Sorbetvariation
frische Friichte

Preis pro Person
60 Euro
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Aperitif Empfehlung

Champagne Ruffin & Fils Champagne Ruffin & Fils
La Cuvée Volubile Rosé Blanc de Blanc Chardonnay d'Or
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay 100% Chardonnay
0,1-95010,75 - 60,- 0,1-95010,75 - 60,
Suppen
Erbsenschaumsuppe
mit Kalbsbries
15

Edelfisch Consommé
mit ZanderkldBchen
12

Tafelspitz Consommé
mit MarkkléBchen und Wurzelgemuse
10,50

Vorspeisen

Frihlingssalat
mit Rohkostsalat, Blattsalat und Krauterdressing
klein 8,50 / groB 13,50

Lachstatar
mit Kartoffelwaffel, Avocado, Wildkrautersalat und Passionsfrucht
19

Ceviche von Wolfsbarsch und Black Tiger Garnele
mit Limette, Koriander und Erbsenpuree
18

Carpaccio vom Nordschwarzwalder Weiderind
mit Barlauch-Spargel Vinaigrette, Wildkrdutersalat, Pinienkerne und Parmesanchip
19

Warme Vorspeisen

Gebratene Garnele und St. Jakobsmuschel
mit cremigem Spargelrisotto und Krustentierschaum
19

Badische HechtkloBchen
an Rieslingsauce, auf Blattspinat und Fettuccine
13
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Schwarzwaldschnitzel
(Schweineschnitzel Uberbacken mit Gewlrzmayonnaise und Champignon a la Creme)
mit Pommes frites
21

Albtalfiletrahmpfannle
Lendchen von Schwein & Rind in Cognac-Pfefferrahmsauce mit Champignons und Kartoffelbéllchen
31

Wildteller ,,Hubertus*
mit Steinpilzen, handgeschabten Spétzle und Preiselbeeren
31

Rumpsteak von der deutschen Farse
mit hausgemachter Krauterbutter, grinen Bohnen und Pommes Frites
37,50

Dry Aged Cote de Boeuf ca. 500g
mit Barlauchbutter, Pommes Frites und Grillgemise
59

Rosa gebratene Lammbhiifte mit Barlauch-Ziegenfrischkase gratiniert
mit Spitzpaprika, Artischocken, Frihlingsmorcheln und Polenta
31
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Knusprig gebackenes Rotbarschfilet
mit Sauce Remoulade, Kartoffel und Zitrone
26

Variation von gebratenen Edelfischen
mit Gremolata, Pesto Spaghetti und Ratatouille GemUse
39

Forelle aus dem Eyachtal ,Feinschmecker Art"
mit gerdsteten Buttermandeln und Dampfkartoffeln
31

Forelle aus dem Eyachtal ,blau
mit zerlassener Butter und Dampfkartoffeln
31

Kross gebratenes Zanderfilet
mit Frihlingsmorcheln, griinem Spargel und Barlauchrisotto
32

Badische Hechtkl6Bchen
an Rieslingsauce, auf Blattspinat und Fettuccine
29

| fotaich

WeiBe Bohnencreme & Barlauch Gnocchi
mit confierte Tomaten, Barlauchdl, marinierter Babyspinat und Parmesanchip
24

Cremiges Spargelrisotto
mit gebackenen Austerpilzen, Rucola und Ponzujus
24
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Marinierte Erdbeeren und Sorbet
mit Topfenmousse und karamellisierter Blatterteig
12,00

WeiBes Schokoladenparfait
mit geflammtem Rhabarber und Macaron
12,00

Hausgemachtes Honigmohneis
mit Zimtschaum und frischen Frichten
10,50

Mini Dessert ,heiB & kalt*
mit einem Espresso
8,50

Bourbon Vanilleeis

mit heiBen Himbeeren und Sahne
8,50

T

Scheibel PREMIUM Scheibel PREMIUMplus Scheibel PREMIUMplus
Williams / Himbeer / Marille Moorbirne Altes Pflumle
2cl 5,50 2c 7,50 2c 7,50
Scheibel ALTE ZEIT Scheibel ALTE ZEIT Scheibel ALTE ZEIT
Wilder Berg Kirsch Zibartle Wild Himbeer

2c 9 - 2cl 9,50 2cl 12.-
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